Postens Spisehunz

Aften menu - Tusdag til lerdag fra kl. 17:00
( ) Kekkenet lukker kl. 20:00

FORRETTER

Vitello tonnato a la Posthuset 119,-
Kalv ™/ tun og ansjosmayonnaise.

Veal "/ tuna and anchovy mayonnaise / Kalbfleisch ™/ Thunfisch-Anchovis-Mayonnaise

Kold rgget laks med hummermayonnaise 135,-
braendte syltede rgdlag, friterede boghvedekerner og syrnet flade skilt med dildolie

Cold-smoked salmon “/lobster mayonnaise, charred pickled red onions,
fried buckwheat kernels and soured cream separated with dill oil

Kaltgerducherter Lachs ™/ Hummermayonnaise, gebrannten eingelegten roten Zwiebeln,
frittierten Buchweizenkernen und saurer Sahne mit Dillol

Rejecocktail 125,-
M/salat, asparges, tomatmayonnaise og citron
Prawn cocktail ¥/ salad, asparagus, tomato mayonnaise and lemon
Krabbencocktail ™/ Salat, Spargel, Tomatenmayonnaise und Zitrone

Variation af kartofler 115,-
syltede, marinerede og friterede kartofler ™/purlggs mayonnaise og lggkompot

Potato selection - pickled, marinated and fried potatoes %/ chive mayonnaise and onion compote

Kartoffelvariation — eingelegte, marinierte und frittierte Kartoffeln
™/ Schnittlauchmayonnaise und Zwiebelkompott

HOVEDRETTER

Postens Mgrbradgryde ™/ris og chutney 179,-

Posthus Pork Tenderloin Stew '/ rice and chutney
Posthus-Schweinefilet-Eintopf ™/ Reis und Chutney

Stegt kulmule ™/ arstidens grant, smarstegte kartofler vent ™/ friske urter og citronsauce 245,-
Fried hake '/ seasonal vegetables, butter-fried potatoes "/ fresh herbs and lemon sauce

Gebratener Seehecht ™/saisonalem Gemuse, in Butter gebratenen Kartoffeln
™/ frischen Krautern und Zitronensauce

Kalvemgrbrad ™/bagt tomat, pommes frites, bearnaise creme og salat venti vinaigrette 275,-
Veal tenderloin “/ roasted tomato, French fries, béarnaise cream and salad “/vinaigrette
Kalbsfilet ™/ gebackener Tomate, Pommes frites, Béarnaise-Creme und Salat ™/ Vinaigrette

Stegt polenta "/arstidens grants, smgarstegte kartofler vent med friske urter og citronsauce 189,-
Fried polenta '/ seasonal vegetables, butter-fried potatoes "/ fresh herbs and lemon sauce

Gebratene Polenta ™/ saisonalem Gemuse, in Butter gebratenen Kartoffeln
™/ frischen Krautern und Zitronensauce

Kalvelever ™/ blgde lgg, kartofler, sylt og svampe sovs 185,-
Veal liver "'/ soft onions, potatoes, pickles and mushroom sauce
Kalbsleber ™/ weichen Zwiebeln, Kartoffeln, eingelegtem Gemuse und Pilzsauce
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Ost og dessert

Gammeldaws Z£blekage 89,-
m/fledeskum, aeblecoulis, og sebletuille
Traditional Danish Apple Cake “/whipped cream, apple coulis and apple tuile
Traditioneller danischer Apfelkuchen ™/Schlagsahne, Apfelcoulis und Apfeltuile

Bananasplit 95,-
™/ vaniljeis og fladeskum
Banana Split ¥/vanilla ice cream and whipped cream
Banana Split "/Vanilleeis und Schlagsahne

Rabarberteerte 109,-
M/vaniljemousse og myntestgv
Rhubarb tart ¥/vanilla mousse and mint dust
Rhabarber-Tarte ™/Vanillemousse und Minzstaub

Bornholmeris 95,-
m/3 forskellige slags is
Bornholm ice cream %/3 different flavours of ice cream
Bornholmer Eis ™/3 verschiedenen Eissorten

Oste, 4 slags 129,-
m/hjemmelavet knaekbrod og tomatkompot
Four types of cheese with homemade crispbread and tomato compote
Vier Sorten Kase ™/hausgemachtem Knackebrot und Tomatenkompott

Camembert Frites 89,-
m/hjemmelavet knaekbrgd og solbaer
“/Camembert Frites with homemade crispbread and blackcurrants
m/Camembert Frites mit hausgemachtem Knackebrot und schwarzen Johannisbeeren
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