
A~en menu - tirsdag tU løndag fra kL 17:00 
Køkkenet lukker kl. 20:00 

Forret I Starter: 

Lakse mousse 111/dild og brød 129,
Salmon mousse I Lad1smo11sse 

Tarteletter med høns i asparges 35,- pr. stk 

Chicken and asparag11s tartlets I Tortchen m/Hu]zn und Spargel 

K roketter med Confit de Canard 111/dyppelse 75,

Croquettes with Confit de Canard w/dipping sauce 
Kroketten mit Conjit de Canard m/ Dip-Sauce 

Tatar bit s af oksemørbrad 118,-

Bee.f tenderloin tartare bits I Tartarstiicke vom Rinder.filet 

R ejecocktail m/grønlandske rejer 115,
Pra-um cocktail w/Greenlandic pra-c1.ms 
Krabbencocktaz1 m/ gronliindisdten Krabben 

Hovedret I Main Course I Hauptgang: 

Gratineretfisk 111/glaserede rødbeder og rygeost skum 225,

Fish au gratin 10
/ lobster sauce, potatoes and salad 

Uberbackener Fisch m/Hummersauce, Kartoffeln 11nd Salat 

Postens 1'1ørbradgryde 111/ris og clrntne1J 179,

Postens Sirloin stew 10/rice and chutney 
Postens Lendenbraten m/Reis und Ch11tney 

Kylling ballotine "'/asparges ganiiture, kartofler og sovs 195,
Chicken ballotine w/ asparagus garnish, potatoes and gram; 
Hiilmerballotine m/ Spargelbeilage, Kartoffeln und Sofie 

Risotto m/ å1-stide11s grønt (vegetarisk) 179,

Risotto 10/seasonal vegetables (vegetarian) 

Risotto m/ saisonalem gemiise (vegetarisch) 

Entrecote 111/ Svampe og kartofler. 
Vælg ml. peber eller rødvin' s sovs 269,
Entreæte "'/Mushrooms and potatoes. 
Choose between pepper or red wine sauce 

Entreæte m/Pilun und Knrtoffeln. 
Wiihlen Sie z.wisdien Pfe_ffer-oder Rotweinsauce 

Kalvelever 111/bløde løg, kartofler, surt og sovs 182,

Calf s liver 10/potatoes, mushroom sauce and garnish 

Kalbsleber m/Kartoffeln, Pil.zsauce und Beilage. 

Dessert I Nachspeise: 

Lavakage - (flyende chokoladefandant) 110,
Lava cake - (liquid dzocolatefandant) 
Lavakud1en - (fliissige Sdzokolade) 

Bananasplit med vaniljeis 111/flødesk11m og fn,gt 95,

Banana split 10/vanilla ice cream, whipped cream andfmit 

Bananensplit m/vanilleeis, Schlagsa!zne 11ndfrud1t 

Kokkens trifli trylleri 111/creine og bær 119,
Chef s trijle magic 10/cream and berries 
Trijle-Za11ber des Chefs m/sa!me 11nd Beeren 

Bornholmer is 111/3 forskellige slags is 89,-
Bornholm ice cream 10/3 dijferent kinds of ice cream 
Bornholmer Eis m/3 verschiedenen eissorten 

"Brownie Sandwich" 111
/ ltasselnøddepary'ait 99,

'Brownie Sandwich' w/ haulnut parfait 
" Brownie-Sandwich" m/Haselnusspa1.fait 

Kun tirsdag I Tuesday only I Nur Dienstag 
Stegt flæsk og persille sovs 

- ad libitum m/hvide kartofler 189,-
RollSt park 1111d parsleiJ sauce - ad libitum "'lwhite potatoes 
Schweinebmten und Petersiliensauce - ad libitum m/weifæn kartoffeln 

Kun fredag I Friday only I Nur Freitag 
Wienerschnitzel med dreng 

m/pomtne saute og dampede ærler 225,-

Wienerschnitzel "'lblYIJ, pomme snu.te and steamed peas 
Wienerschnitzel "/junge mit pommes frites und gediinsteten erbsen 

Kun lørdag I Saturday only I Nur Samstag 
R oast ed Nights 

111/ ltasselbagte kartofler, sovs og ganiiture 269, 
(miu. 2 personer) 
Roasted Nig/its ~llza~elnut baked potatoes. sauce a11d gamish (min. 2 pers.) 
Gebratene Nig/its ,,,fHaselnuss-Backknrtoffeln. Sauce wui Beilage (min. 2 
Pers.) 

Hvis du kunne !tde maden, så giv en runde til køkkenet. 
Kun e t betalingskort pr. bord 

Spisehuz.dk 


