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Fad ol, 40 cL: kr. 50, -

Royal Pilsner Okologisk Alk. 4,8%
ar en anelse morkere farve og lidt storre mundfylde
end en traditionel pilsner. Smagen er behagelig og humlefrisk
og byder pd en gennemfort pilsner oplevelse.

Royal Classic Okologisk Alk. 4,8%
¥ preecis, som classic-drikkere foretreekker det. Farven er en
flot é)run farve, skummet lysebrunt og smagen maltfyldig og
rund.

Schigtz Gylden IPA Alk. 5,0%
Udover den kraﬁzge humlekarakter, som er IPA ens
scerkende, sd har denne Gyldne IPA, som alle ol fra
Schiotz, yderligere en inspiration fra botanikken, som
giver den en bredere smagskompleksitet.

Newcastle Brown Ale Alk. 4,7%
Eren lgyldenbmn ale med en fyldig smag med stor krop og en
frisk, let og sod finish, der giver en sublim blod smags-
g)levelse. et er en mork ol uden sidestykke:
en har bdde karakter og er drikkevenlig.

Affligem Ambra double Alk. 6,8%
r ?’[yb kgylden med rimeli% god klarhed 05 et beskeden
hvidt skumhoved, denne ol udviser belgiske aromater
med peere og ceble som den dominerende frugt.
Peber og koriander er de fremherskende krydderier
over den maltede rygrad.

OL pa flaske: kr. 40,-

Hof
Thorvald Bindesboll designede den originale flaskeetiket fra
1904 med kongekronen, og Carlsberg Pilsner kom hurtigt til at
hedde en ’Hofg i folkemunde. 1 1913 tog bryggeriet tilnavnet til
sig og satte ordet 'Hof' i parentes, ndr der blev lavet reklamer
for den nye ol, der hurtigt blev en stor succes. I 1931 vare-
meerkeregistrerede Carlgber tilnavnet Hof, men forst i 1937
blev ‘Ho%’ trykt pa selve flasken, hvor den fik en prominent
plads pd flaskehalsen. I 1991 ophorte Carlsberg med at bruge
navnet Hof pd etiketterne, men til trods for dette bruges navnet
stadig i fleeng af danskere i alle generationer, ndr de i dag skal
kobe en Carlsberg Pilsner.

Tuborg
Tuborg er et dansk olmeerke, der forste gang blev brygget
i Hellerup i 1875. Fabrikken bag produiteme, Tuborgs Fa
brikker (fra 1935 Tuborgs Bryggerier), blev grundlagt i
Hellerup i 1873 og i 1970 fusioneret med Carlsberg. Det meste
af fabriksanlegget er i dag revet ned. A/S Tuborgs Fabrikker
blev grundlagt | Hellerup den 13. maj 1873 af en gruppe er
hvervsmeend, med grosserer og slagteriejer Philip W. Hey
an som initiativtager. Han var kommet under vejr med, at H.P.
Prior var villig tif’at seelge det af ham ejede areal med havn i
Hellerup. Prior havde i arene 1869-72 anlagt Tuborg Havn.
Tuborg-navnet stammer fra et udskenkningssted, som blev
opfort af Jonas Thue i 1690'erne med navnet Thuesborg. Selv
om Thue selv var brygmester, havde han altsd personligt ingen
forbindelse med det senere bryggeri. Thuesborg blev senere
ombygget, og en ny, storre villa blev tilfojet med navnet Store
Tuborg. Dette blev senere et plejehjem.

Edelweiss Wheat Alk. 4,9%

En hvedeol med et hint af urter fra alperne.

Pift Citrus Alk. 5,2%
En forfriskende, let og lys hvede ol med et pift af citrus.

Albani Special Mosaic IPA Alk. 5,7%
Frisk og humlebitterynsk inspireret India Pale Ale. Brygget
med gavmilde meengder af delikat Mosaic humle og udsalgte
malte, der tilsammen %'ver en yderst velsmagende og fyldig ol.
En vaskecegte torstslukker — dog ikke fra Indien.
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Fadel, flaske ol og Sodavand

Anarkist Hazy Ipa Alk. 0,5% Alkoiol fri gl
Hazy stragul med et tykt hvidt skum og perlende bobler.
Let sodme, moderat krop og behagelig bitterhed. En intens
aroma af blomster, citrus o tmplskeji‘ugter. Super frisk frugt
karakter. Let maltkrop, blod bitterhed og en eminent smag.

Royal Pilsner 0,0% Alkoiol fri gl
Royal 0,0 % er lys, gylden, undergeeret pilsner med en fast
hvidt skum. Duften er let sodlig, smagen er frisk og let. Preecis
som en pilsner skal veere.

Royal Classic 0,0% Alkolol fri gl
Classic er brygﬁet med udgangsgunkt i den velsmagende Royal
Classic og har dermed noter af breendt karamel og er en
anelse morkere end 0,0% Pilsner.

Sodavand pa flaske kr 40, -

Pegsi MAX

epsi Max er en yderst velsmagende sodavand uden sukker.

Coca Cola Original Taste
Coca-Cola Original Taste er den oprindelige, cegte Coca-Cola smag.
Produceret i Danmark.

Faxe Kondi
En forfriskende sodavand med smagen af lemon/lime og tilsat druesukker.

Faxe Kondi 0 Kalorier
En forfriskende sodavand med smagen af lemon/lime uden sukker.

Miranda Lemon
En forfriskende sodavand med smagen af lemon/lime og tilsat druesukker.

Miranda Orange
En forfriskende sodavand med smagen af appelsin.

Thor Passion
En forfriskende frugtig sodavand med smagen af
passionsfrugt.

Ceres Rod

Veekker farvefilde minder om barndommens rode sodavand med de sade
toner af hin,

Fuglsan? Premium Indian Tonic @kologisk
0 é’ris ende tonic med noter af kinin — perfekt afbalancere mellem sodme
og bitterhed.

Egekilde m/ Brus
Naturligt mineralvand blot tilsat blid brus.

Egekilde Citrus m/Brus
Naturligt mineralvand tilsat perlende brus og en forfriskende smag af
citrus.

Adelhardt Hyldeblomst @kologisk
Okologisk hyldeblomst sodavand lavet af friske okologiske hvide hylde
blomster. En fantastisk torstslukker og en skon sommerdrik.

Adelhardt Rabarber @kologisk
Okologisk Rabarber sodavand er fremstillet af okologisk rabarbersaft.
En perlende frisk drik med den klassiske danske rabarbersmag.

Adelhardt Zblemost Okologisk

Okologisk ceblemost. Den klassiske ceblemost baseret pa sade okologiske
cebler, der presses til most.

Adelhardt Appelsinjuice @kologisk
Appelsinjuice fremstillet af okologiske appelsiner af den bedste kvalitet.
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( @ ) Vin og bobler - Kaffe og The

1glas / 1flaske

Redvin:
Laroche Pinot Noir kr. 60,- / 270,-
Pinot noir skabt af vinhuset med mange generationers ekspertise fra Chablis. Noter af rode bcer som kirsebcer, solbeer og lidt floralt
er tilstede. Flot sydfransk pinot, der vil gd perfekt til retter med svampe.
Clarkson Zinfandel kr. 80,- / 385.-
En fyldig duft af morke modne beer. I smagen finder du modne sorte kirsebcer, hindbcer samt et strejf af sort peber og eg.
En fyldig og saftig vin med velintegrerede tanniner. Anbefales til fyldige retter, en god steak eller julemiddagen med rodkal.
Ripasso Annaberta kr. 85,- / 425,-

1 sin enkelthed sa betyder Ripasso blot at "passere igen”. Denne proces udtreekker de flotte farvenuancer og kroppen, det oger
aromaerne, smag og holdbarhed. Efter anden geering pd resterne af kvaset fra Amaronen, sd lagrer vinen 12 mdneder

pd egefade. Vinen har en krydret og koncentreret duft af modne frugter og en svag nuance af vanilje. Smagen er saftig og

fyldig med behagelige noter af solbeer, rosiner og blommer. Velegnet til grillet og stegte kadretter, fyldige pastaretter og modne oste.

Savigny-Lés-Beaune, 1™® Ceu kr. - / 845,-
Jeevnlig omroring i mosten under geeringen, samt 15 maneder pad egefade (40% nye), har sikret en udtryksfuld Pinot Noir, med lige

den ekstra kompleksitet en flot Bourgogne skal have. Flot fyldig vin med krydrede noter af lidt krydderi og kaffe. Den fyldige struktur
og de faste tanniner, gor vinen scerdeles velegnet til tilsvarende fyldige simreretter.

Hvidvin:

Laroche Chardonnay kr. 60,- / 270,-

Vinen har en smuk gylden farve i glasset, og byder pd en dejlig frugtig aroma med hints af akacie og delikat hyldeblomst kombineret
med violer, citrus, fersken som sammen resulterer i en flojs blod konsistens og en lang, frisk og behagelige eftersmag.

Moillard, Chablis coquillage kr. 80,- / 385,

Vinen geerer pd gamle fade og inden den tappes, fadlagres den mellem 12-16 mdneder pa fransk eg, afhengigt af hvad den
pdgeeldende dargang har bedst af.

Rosé:
Matheus Original kr. 60,- / 270,
Mateus Rosé er ideel som aperitif eller som ledsager til lette maltider, fisk og skaldyr, hvidt ked, grillretter og salater.
Mateus Rosé er en frisk og let perlende Vin fra Portugal. Duften og smagen er frugtig af rode bcer.
Det er en vin der bor nydes afkolet. Passer godt til lette maltider, pasta og pizza, asiatiske retter eller alene som aperitif.
Clarkson, Blush Rosé kr. 80,- / 385,-
En rigtig dejlig og velafbalanceret rosévin. Her er en tilpas torhed, god fylde, modne jordbeer i duft og smag,
noter af hindbcer og en lang og frugtrig eftersmag.
Bobler:
Moillard Cremant Rosé kr. - [ 375,-
Et dejligt blend af chardonnay, pinot noir og aligoté. Vinens base er fra flere marker, men mestendels fra Cotes,
Hautes Cotes de Beaune og Nuits samt Chalonnaise. Den flotte lyse pink farve er en dejlig start pad et glas bobler.
Nar det folges op af blade toner af jordbcer i den delikate duft, og smag af brod og lidt grape i smagen, sd bliver man glad.
Vil veere oplagt til frugtdessert eller sorbet.
Moillard Cremant Hvid kr. - [ 375,-
Fantastisk Crémant de Bourgogne Brut lavet preecis som Champagne.
Kaffe, stempelkande kr. 45,-
The, 1 kande, kr. 45,-
Lord Nelson

Klassisk "Afternoon Tea" af Darjeeling, Ceylon og Keemun.
En cerkebritisk klassiker - med en hilsen til den beromte engelske admiral.

Ekkodalsthe

Skon blend af sort og gron the med tranebcer, granatcebleblomst, jordbcer og vanilje.

Cool Mint

Skon, forfriskende smag af lemongrass og pebermynte med en lang, sodlig og fyldig eftersmag af eeble og lakridsrod.
En steerkt vanedannende klassiker. Anbefalet treekketid min. 8 minutter, eller lad blot theen blive i kanden.

Jo leengere tid Cool Mint treekker jo fyldigere og mere sadlig bliver den. Prov den ogsd som isthe!

Sort Julethe

Pragtfuld julethe: Husets blend med herlig smag og duft af den helt rigtige, gammeldags jul. Treekketid 3 minutter.
Ceylon/sort kinesisk the med ceble, kanel, kardemomme, sort peber, orangeskal, mandel, nelliker, samt beer/blomster.
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COCKTAILS

Whiskey Sour 95,-

whiskey, sukkersirup, lime, ;eggehvidert, angostura

Espresso Martini 75,-
vodka, kahlua, kaffe

Mojito 95,-

lys rom, danskvand, sukkersirup, lime, mynte

Clover Kiss 95,-

cointreau, gin, sukkersirup, hindbeersirup

Dark’N’Stormy 75, -
merk rom, lime, ginger beer

Piia Colada 85,-
lys rom, kokossirup, ananas juice

White Russian 75,-
vodka, kahlua, ssdmeelk

Solero 75,-
vodka, lime, sprite

Sex on the beach 85,-
vodka, tranebeer— og appelsin juice,
ferskenlikor, cremé de cassis

Cosmopolitan 75,-
cointreau, vodka, tranebeerjuice

Irish Kaffe, ™/4 cl. Whiskey 75,-
Tullamore Dew Irish Whiskey.

Irish Kaffe, ™/4 cl. liker 75,-

Zuidam Amaretto Liker.

Postens Spisehunz

DRINKS

Det Gamle Posthus ™/6 cl. spiritus 90,-
Vodka, Tequila, rosés grenadine,
passion sodavand, limefrugt

Harvey Wallbanger "/6 cl. Spiritus 90,-
Vodka, Licor 43, appelsin juice

Filur /4 cl. Spiritus 75,-
Vodka, Appelsin juice , Rosés Grenadine,
red sodavand, appelsinskive

Alabama Slammer ™/ 5 cl. Spiritus 85,-

Southern Comfort, gin, amaretto liker, appelsinjuice

Tequila Sunrice "/ 4 cl. Spiritus 75,-

Tequila, rosés grenadine, appelsinjuice

F£blekage drik ™/4 cl. Spiritus 75,-
Licor 43, ZAblemost, Fladeskum.

Gin & Tonic 70,-
Gin, tonic

Gin Hass 75,-
Gin, mango, lime, miranda

Harvey Wallbanger 90,-
Vodka, licor 43, appelsin juice

Porn Star Martini 85,-
Passion, sukkersirup, vodka, citron

Filur 75,-
Vodka, appelsinjuice, rod sodavand

Alabama Slammer 85, -

Southern comfort, gin, amaretto, appelsinjuice

Tequila Sunrice 75,-
Tequila, grenadine, appelsinjuice

Koldskal 75,-
Licor 43, ananasjuice, flode

Det Gamle Posthus 90,-
Red sodavand, passion, vodka, lemon

Ablekage 75,-
Licor 43, aeblemost, fladeskum

Aperol Spritz 95,-
prosecco, aperol, danskvand

Spisehuz.dk



&E) Postens Spisehuz

Snaps - Akvavit:2cl/4 cl/6 cl kr. 40,-/75,-/ 105,-

Fadlageret Brondums Akvavit 38%

Brondums Snaps Fadlagret er en smagfuldt krydret snaps med sherry og rom. Basen i Brondums Snaps Fadlag-

ret er et maltdestillat, som er lagret 2%; dar pa amerikanske whiskyfade og krydret med sherry, rom, pomerans og
citronskal. Dette er en snaps med fadkarakter, der tilforer blodhed og kompleksitet til smagen i form af toner af ka-
ramel, vanilje og ristede noter fra fadet. En kompleks snaps med fadkarakter, men samtidig blod og yderst tilgenge-
lig i smagen. Brondums Snaps Fadlagret bor nydes, som den er, eller koleskabskold.

Snapsen er ideel til smagfulde frokostretter som f.eks. stegt og roget fisk, skaldyr, leverpostej, honsesalat, oksepa-
leeg og modne oste.

Brondums Akvavit 40%
Brondums Snaps Original har en fyldig og rund smag af nordisk kommen. Derudover er den krydret med ramalt
og sherry, der bidrager til god kompleksitet, ekstra fylde og en bredere smagsoplevelse.
Snapen bor nydes afkolet og er velegnet til klassiske frokostanretninger.
Denne akvavit er ogsa perfekt til hjemmelavet bjesk og kryddersnaps i kombination med naturens urter og beer.

Linje Akvavit 41,5%
Linie Aquavit er den eksklusive akvavit fra Norge, som produceres af Arcus AS i Oslo. Den er verdenskendt for sin
rejse rundt om jorden. Lagret pd sherryfade og fragtet som deekslast pd en 4 maneder lang rejse opndr Linie Aqua-
vit sin gyldne farve og sin enestdende smag, der hverken kan kopieres eller genskabes ad kunstig vej.
Pa rejsen krydses "linien" eller cekvator 2 gange - heraf navnet. Set gennem flasken, er der pa bagsiden af hver fla-
skes etiket skrevet hvorndr og med hvilket skib, den pdageeldende Linie Aquavit har krydset cekvator. Dermed kan
man se "dannelsesrejsen”, og pa internettet kan efterfolgende finde frem til den sejlrute som pavirkede smagen i
flasken.
I dag er det 9 forskellige skibe ejet af det norske rederi Wilhelm Wilhelmsen, som sorger for sorejsen med Akvavit.
Fadene bliver fortsat transporteret som deekslast, og hver mdned bliver nye fade losset pd skibene, som tager dem
pd den ca. 4 mdneder lange rejse gennem 35 lande.

OP Anderson Okologisk 40%
O.P. Anderson Original er en okologisk, fyldig og afbalanceret krydret akvavit med en intens smag af anis, kommen og
fennikel.
Det er en traditionsrig svensk akvavit, der er fremstillet pd naje udvalgte ravarer og krydret efter en original opskrift.
Krydderidestillatet lagres pd egetreesfade i minimum 6 maneder, hvilket bidrager til en mere afrundet og imodekommende
smag.
Denne akvavit passer perfekt til skandinavisk mad som f.eks. skaldyr, roget laks, sild og modne oste.

Aalborg Export Akvavit 40%

C. A. Olesen var en af grundleggerne af De Danske Spritfabrikker og har lagt navn til en gade i Aalborg. Den nye
gyldne akvavit, som han lancerede i 1913, blev derimod ikke opkaldt efter ham. Den fik navnet Aalborg Export
Akvavit.

Aalborg Export Akvavit er fremstillet pa destillat af kommen og afrundet med sherry. Den har en rund, nuanceret
smag, fordi aromaen fra kommen suppleres med nuancer af sveske og appelsin.

Aalborg Export Akvavit passer stort set til al mad. Men mdske ekstra godt til stegt fisk, kod med let roget smag,
hamburgerryg eller en klassisk honsesalat.

Rod Aalborg Export Akvavit 45%
HISTORIEN: Danskerne har givet den keelenavnet 'Rod Aalborg’, men dens rigtige navn fik den allerede i 1846, da den blev
lanceret af Isidor Henius — manden, der bragte den danske snapseproduktion op pd et kvalitetsniveau, vi kender i dag.

OPLEVELSEN Aalborg Taffel Akvavit er arketypen pd en klar, dansk akvavit. Den har en tydelig smag af kommenfro, men
lukker man ajnene, kan man ane en diskret eftersmag af appelsin.

MADEN DEN PASSER TIL Den passer perfekt til et stykke med marineret sild serveret med en logring.
Og der er garanti for succes, hvis den serveres til et stykke med spegepolse eller fleeskesteg med surt.
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Snapser fra Bornholm

Snaps - Akvavit: 2 cl/ 4 cl / 6¢l kr. 40,/ 75,-/ 105,-

Bornholmer Sommer akvavit - 40%
Bornholmer Sommerkavavit er en let of liflig akvavit fra Den Bornholmske Spritfabrik, lavet med et udtreek af
hyldeblomst.
Essensen af den danske sommer pa flaske! Vi anbefaler, at man nyder akvavitten let afkolet, gerne som
akkompagnement til et veldeekket frokostbord.

Bornholmer Jule akvavit - 42%
Bornholmer Juleakvavitten er fremstillet af "Bornholmer 1855 Traditionsakvavit", en luksusakvavit fremstillet ud
fra opskrifter, der stammer fra Hasle Dampbreenderi, tilsat udtreek af nellike og appelsin, som sammen giver en
krydret smag af jul. Akvavitten bor nydes afkolet 6-10°C.

Special Edition - Rabarber & Stjerneanis - 25%
Serien Special Edition er udviklet i samarbejde med udvalgte nordiske kokke og bartendere, og er en moderne hyldest til
den klassiske snaps.
Den innovative kok Casper Sobczyk, ogsd kendt som smorkokken fra Solskinsoen, er manden bag Special Edition I -
Rabarber og Stjerneanis. Special Edition 1 samler det danske sommerland i en unik og sanselig smagsoplevelse, og far
sin smukke lyserade farve fra de solmodne rabarber.
Special Edition 1 kan drikkes, som den er. Den sode snaps kan ogsd blandes i desserter eller anvendes som en del
af Caspers signaturcocktail: Kongen af Danmark.

OKO No. 1 - FROST - Klar akvavit - 40%
FROST er vores bud pa en klar Akvavit. FROST Akvavit er fremstillet i Nexo pd Bornholm, - skabt af
okologisk hvede og lokalt kildevand, som har lagret pa mineralsk klippegrund i milliarder af dr. Forenet
giver det akvavitten en mild og ren smag. Med sin diskrete antydning af kommen, krondild og citrus er
FROST Akvavit frisk og silkeblod mod ganen og efterlader dig med en behagelig krydret eftersmag.
Du kan nyde en FROST Akvavit ved alle de gode stunder omkring frokostbordet med de traditionelle danske
frokostretter. FROST Akvavit bliver aldrig dominerende og er som skabt til det klassiske kolde bord.
Akvavitten gar scerdeles godt i speend med alle typer fisk og skaldyr samt lette kodretter. Vi anbefaler, at
du serverer FROST ved 5-7 grader.
Med FROST Akvavit har vi skabt en okologisk akvavit, som repreesenterer det bedste fra Bornholm .

OKO No. 2 - BLOND - Gylden akvavit - 40%
BLOND er vores bud pa en okologisk gyldenblond akvavit. BLOND Akvavit er fremstillet i Nexo pd Born-
holm, - skabt af okologisk hvede og lokalt kildevand, som har lagret pa mineralsk klippegrund i milliarder
af dr. Forenet giver det akvavitten den milde og rene smag.
Vores BLOND Akvavit giver dig smagen af kardemomme, perikum og et strejf af sort peber. Den har en
nuanceret, krydret og rund smag, som varmer i ganen. De smukke gardiner i glasset lafter sloret for en
akvavit med fylde og tyngde, som passer fortrinligt til det danske frokostbord.
BLOND Akvavit gor sig ekstra god sammen med stegt fisk, kod med let roget smag eller en klassisk hon-
sesalat.

OKO No. 3 - Figen snaps - 40%
Den fyldige og runde figensnaps er lige sa smuk og gylden af udseende, som den er sod og silkeblod i
munden.
Den stjernespeekkede No 3 Figen har hostet savel roser som stjerner hos anmeldere verden over samt guld
ved internationale konkurrencer. En skon, mild og rund snaps. No 3 Figen er en sand vinder ved dessert-
eller ostebord.

Anbefales til: Ost & Dessert
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Snaps - Akvavit: 2 cl/ 4 cl / 6¢l kr. 40,/ 75,-/ 105,-

OKO No. 6 - Limited Edition, fadlagert figen - 40%

Hvert dar d. 14. oktober i forbindelse med vores Borholm Spirits fodselsdag lancerer de et begrenset oplag
af deres Limited Edition Snaps.

Den er fadlagret pd egetreesfade og er en fyldig og rund figensnaps. Den er lige sa smuk og gylden af
udseende, som den er sod og silkeblod i munden. En behagelig og karismatisk okologisk snaps.

Limited Edition No 6 Fadlagret Figen er en sand vinder som en avec til desserten, kaffen eller ostebordet.
OKO No. 8 - Chili & honning snaps - 40%

No 8 Chili & Honning er fremstillet med udgangspunkt i den traditionelle bornholmske honningsyp, som er en
bornholmsk specialitet elsket af savel lokale som besogende. Chili & Honningsnaps skal ligesom honningsyp nydes
til saltstegte sild. Den fyldige snaps er desuden en sikker folgesvend til retter med svinekod eller til det store
frokostbord.

Vi har tilsat en knivspids chili, hvilket resulterer i en sod og rund snaps, der slutter med et lille bid.
Anbefales til: Sild, Svinekod, Ost & Dessert

Snaps B

Snaps B

A vec:

ornholm OKO No. 2 - havtorn, dild, agurk snaps - 40% (Sa leenge at vi har den pa lager)
Havtorn, Dild & Agurk kombinerer den forfriskende smag af dild med den afrundede havtorn og den milde agurk i
en smagseksplosion, som gar fantastisk til sildebordet eller til krebsegildet. Kombinationen er vores bud pd

en snaps til Ny Nordisk madlavning.
Anbefales til: Sild

ornholm OKO No. 6 - Blabeer & citron snaps - 40% (Sa loenge at vi har den pa lager)

Med hovedingredienserne blabeer og citron kombineres sodme og syre. No 6 Blabeer & Citron har en smuk
og atypisk bldlilla farve, som afslorer indholdet af blabcer i den pa en og samme tid friske og sodmefulde
snaps. Blaber & Citron Snaps passer fortrinligt til det store kolde bord samt til fisk og skaldyr.

Anbefales til: Rodspeette & ALg og rejer

Baileys Irish Cream Alk. 17% - 4 cl. Kr. 49,-

En af livets smd gleeder er Baileys Original Irish Cream — et sodmefuldt mode mellem den
fineste, irske whiskey og spiritus, irsk flode, fyldig chokolade og vanilje.

Pocas Portvin LBV 2017 Alk. 19,5 - 4 cl. Kr. 55,-

Fuld rod farve. Intens smag af modne beerfrugter. Teet og fyldig, afbalanceret og
en meget lang mundfinish.
Fremragende med cremede oste, chokolade og vildt.

1. Enkelt Bitter Alk. 35% - 4 cl. Kr. 43, -

En elegant og moderne bitter med en enkel og fint afrundet smag, der resulterede i en sodlig
bitter med smag af anis og citrus.

Smagen er rund og velafbalanceret. Den kastanjerade 1-Enkelt bestdar af'i alt 9 krydderier,
heriblandt anis og lakrids, som dominerer i bade duft og smag med en enestdiende renhed.

Cognac XO Alk. 40% - 4 cl. Kr. 85,-

Normandin Cognacs er lavet af Gautier Congac Gemaco House. Det er et af de celdste
cognachuse og ligger i dag, stadig som i 1755, i en gammel vandmolle henover floden, Osme.
Under besog i keeldrene kan man hore flodens brusen gennem gulvet, mens aromaerne fra flere
drhundreders cognaclagring siver fra de traditionelle Limousine egetreesfade.

Normandin Cognac XO Extra er lavet af et unikt blend, der har lagret i minimum 10 ar.

Plantation Black Cask Rum 2018 Alk. 40% - 4 cl. Kr. 55,-

Plantations Black Cask har man beholdt Barbados-komponenten fra tidligere dar, men denne
gang suppleret med en tung og kraftig pot still-rom fra Fiji, der giver modspil til
Barbadosrommens lette, sodlige kokos og vaniljenoter. Resultatet er blidt og rundt,

men med masser af fylde og smag.

Farve: Kastanjebrun

Duft: Chokofanter, let breendte egetreesnoter og lys chokolade.

Smagsnoter: Sodmefuld men ogsa kraftig smag med noter af kokos, dadler, kandis og ceblesirup.
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| februar 1908 erhvervede Postveesenet
grunden af avisbruger P. Hansen Kofoeds
enke, hvor der indtil da, la en gard.
Kgbsprisen var 13.750,- kr. og der skulle
opfares et stateligt posthus, som ogsa ville
rumme telegrafveesenet.

Arkitekt Mathias Bidstrup tegnede
posthuset, og det var H.P. Bidstrups Bygge-
forretning, der de fglgende 2 ar stod for
opferelsen af posthuset.

Arkitekt Mathias Bidstrup var samtidig en af
indehaverne af byggeforretningen.

Byens borgere var ikke tilfredse med post-
huset, da det abnede i 1910. Man mente
ikke, det fremtradte som en
administrationsbygning.

Arkitekten matte forklare, at han var blevet
bedt om at bygge et posthus med en seerlig
karakter.

Hovedmaterialet er i det ydre Bornholmske
natursten, et materiale der af flere
sagkyndige findes, at veere det sedleste,
man kan anvende til offentlige bygninger
her pa gen.

Inspirationen til bygningen har veeret de
gamle bindingsveerksbygninger og ikke
mindst bindingsveerkspartierne i vore
gamle, karakteristiske klokke tarne.

Posthusets ydre ligner ikke andre danske
Posthuse, men det var heller ikke meningen,
for andre danske byer ligner heller ikke
Renne, forklarede Mathias Bidstrup.

| dag regnes det gamle posthus bygning for
at veere en af Mathias Bidstrups bedste og
smukkeste, et hovedveerk i tidens
nationalromantisk stil.

Renne Posthus fik en tilbygning i 1977 og
en efterfelgende modernisering i 1995.
Der blev drevet posthus i 102 ar frem til
1. oktober 2012.

Postens Spisehunz

Postvaesenets nye historiske bygning.

Bygningen blev herefter overtaget af

Ole Almeborg, der fik stue og 1. sal
totalrenoveret.

Det var Steenbergs Tegnestue der stod for
den nye indretning.

| stueetagen blev indrettet reception,
opholdsafdeling og to veerelser, og pa
forstesalen seks veerelser.

Renne byforening havde rosende ord til
ombygningen af Renne Posthus pa Lille
Torv.

Posthuset havde nu faet et formal, som
kunne indpasses i den seeregne bygning,
uden at skeemme, konstaterede
byforeningens formand Niels-Holger Larsen,
som pa foreningens vegne takkede bade
ejer og kommunens byggesagsbehandling.
Herefter blev det udlejet og abnede som
Hotel i 2014.

1.april 2021 overdrages ngglerne til
Kenneth Nielsen.

Navnet bliver nu "Det Gamle Posthus”
Hotellet vil blive drevet videre som
"Hotel Det Gamle Posthus” pa adressen
Lille Torv 18, Renne.

Der skeer sendringer i bygningens stueplan.
Her er der skabt en indbydende og hyggelig
restaurant, som abnede 28. okt. 2022.

Pa 1. sal ligger hotellets 6 rummelige
veerelser, der alle Igbende vil fa fornyet
indretning med bl.a. bornholmske malerier
og mebler tilpasset husets stil. 2. etage star
pa nuveerende tidspunkt tom, men her er
gnsket at fa skabt noget unik og brugbart
pa de ca. 200 kvm.

Siden 28. oktober 2022 har Ketty og Jan
drevet restaurant i bygningen og pr. 1. sept.
2023 overtog de ogsa hotel driften.

Vi byder dig velkommen til Postens Spisehuz



